
KARTE
Speise

VORSPEISE

W A S  I S T  E I G E N T L I C H . . . ?

2 2

O F E N  S E L L E R I E  &  S C H A L O T T E N  

G E B E I Z T E R  L A C H S 1 2
Kapern & Speck Vinaigrette, Croutons

B R O K K O L I
Parmesan Sauce, Pan Grattato

9

HAUPTSPEISE

L A C H S  &  L I N S E
Lachsfilet, Belugalinsen, marinierte Beete

2 2

C O Q  A U  C I D R E
Äpfel, Speck, Sauerkraut, Kartoffelpüree

2 5

Pan Grattato: Brotbrösel mit Knoblauch und Thymian
aromatisiert. Wurde früher in Italien als Ersatz für Parmesan
verwendet.

Kartoffelpüree, dunkle Gemüse Jus, Senfsaat, Pilze

Korsische Aubergine: Auberginen Scheiben werden in
Olivenöl frittiert und bekommen eine herrliche
Kombination aus süß/herben Granatapfelkernen,
Zitrone und cremigem Kartoffel-Artischockenpüree.

R U M P S T E A K
Pommes, Balsamico Bohnen, Cafe de Paris Butter

3 5

Z W I E B E L S U P P E  P O S T  M O Y L A N D 7

Gruyere Croutons

Gebratene Garnelen, Knobi, Rucola, Parmesan
S P A G H E T T I  G A R N E L E 1 9

Knobi-Parmesan Pommes, Schalotte
2 6G E S C H M O R T E  R I N D E R S C H U L T E R

K O R S I S C H E  A U B E R G I N E
Kartoffel-Artischockenpüree, Salzzitrone,
Granatapfelkerne,  Cashews

2 2

G E B R A T E N E  J A K O B S M U S C H E L 1 2

R O A S T B E E F 1 2
Bernaise Majonaise, Croutons

Pilze, Madeirasauce
G R A T I N I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E  
Birnensenf, Salatgarnitur

1 1

Jakobsmuschel, Fenchel Sauce
S P A G H E T T I  J A K O B S M U S C H E L 2 1

Kalbsfleisch, Kapernsauce, Salzkartoffeln
2 5K Ö N I G S B E R G E R  K L O P S E



A L L E  U N S E R E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  A L S  B R U T T O P R E I S E  I N  E U R O  U N D  E N T H A L T E N  D I E
G E S E T Z L I C H E  M E H R W E R T S T E U E R .

E I N E  K A R T E  M I T  A L L E R G E N E N  K E N N Z E I C H N U N G E N  H A L T E N  W I R  A U F  W U N S C H  F Ü R  S I E
B E R E I T

DESSERTWEIN

S A U T E R N E S  0 . 1 5

Kressmann, Bordeaux, Frankreich

DIGESTIF

M I L D E R  K O R N  2 /  4  C L
Brüdergeist, Kerken
W I L D E  K R Ä U T E R  2 /  4  C L
Brüdergeist, Kerken

 3 . 9  / /  6 . 8

A L T E  W A L D H I M B E E R E  2 /  4  C L
Feinbrennerei Prinz

 3 . 9  / /  6 . 8

 3 . 9  / /  6 . 8

K A K A O  &  N U S S  L I K Ö R  2 /  4  C L
Feinbrennerei Sasse

 3 . 9  / /  6 . 8

DESSERT

C R E M E  B R U L L E E

D U N K L E  M O U S S E  A U  C H O C O L A T 7

 7

Aus Schokolade mit 70% Kakao Anteil

A L T E  H A S E L N U S S  2 /  4  C L
Feinbrennerei Prinz

 3 . 9  / /  6 . 8

L A G E R K O R N  2 /  4  C L
Feinbrennerei Sasse

 3 . 9  / /  6 . 8

KARTE
Speise



MENÜ
Seelenwärmer

J A K O B S M U S C H E L
Pilze, Madeirasauce

K Ö N I G S B E R G E R  K L O P S E
Kalbsfleisch, Kapernsauce,

Salzkartoffeln

C R E M E  B R U L L E E

B E T R E U T E S  T R I N K E N
Vorspeise: Glas Riesling, feinherb

Hauptgang: Glas Chardonnay, Eichenfass
Dessert: Gläschen Sauternes

Menüpreis: 38€
Menüpreis inkl. o.g. Getränke &
einer Flasche Tafelwasser: 60€


