
V O R S P E I S E
Dreierlei  zum Teilen
C a r p a c c i o  v o m  R i n d
H a u s g e b e i z t e r  L a c h s
K a r a m e l l i s i e r t e r  Z i e g e n k ä s e
m i t  B i r n e n s c h e i b e n

H A U P T G A N G  Z U R  W A H L

Rosa gebratene Hirschkeule oder

D a z u  s e r v i e r e n  w i r  I h n e n  K r o k e t t e n ,
K a r t o f f e l p ü r e e ,  b u n t e s  G e m ü s e ,  R o t k o h l
u n d  F e l d s a l a t  m i t  J o g h u r t d r e s s i n g  z u m
T e i l e n .

D E S S E R T

Mousse au chocolat von dunkler
Schokolade

U N S E R  S I L V E S T E R M E N Ü

Gefüllte  Maishähnchenkeule mit
getrüffelter  Kräuterfarce oder

Arktischer Saibling auf Julienne Gemüse
mit Champagner Safran Velouté oder

Veggie Wellington mit Spinat,
buntem Gemüse,  Nüssen und
Glühweinsauce 

M E N Ü P R E I S  5 5 €


