
G R A T I N I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E 9

KARTE
Speise

VORSPEISE

Salatgarnitur

C A R P A C C I O  V O M  R I N D
Parmesanspähne, Salatgarnitur

9

HAUPTSPEISE

R U M P S T E A K  ( 2 2 0 G )

Pommes, Pfeffersauce, Salat
2 9

F R I S C H E  P A S T A

Gebratener Lachs, Kirschtomatensauce
1 9

1 9

Steakstreifen, Cognacsauce
1 9F R I S C H E  P A S T A

Gebratene Garnelen
P A S T A  G A R N E L E  A  L A  N A G E

B U N T E R  S A L A T
Gebratene Garnelen, Kräutervinaigrette

1 8

B U N T E R  S A L A T

Gebratene Steakstreifen, Kräutervinaigrette
1 8

S T E A K  V O M  B U T T E R F I S C H
Bratkartoffeln, Chorizobutter, kleiner Salat

2 5

H A U S G E B E I Z T E R  L A C H S
Mit Salatgarnitur und Honig-Senf-Dillsauce

9

P F I F F E R L I N G  R A H M S U P P E 6

WAS IST EIGENTLICH. . . ?

Garnele a la Nage: Eine Nage ist eine klassische Sauce aus
der Französischen Küche. Hierbei wird eine Gemüsebrühe 
mit einem Flöckchen Butter verfeinert.

D E R  N E U E  M A T J E S

Bratkartoffeln, Hausfrauensauce, kleiner Salat
2 0

H Ä H N C H E N  K O K O S  C U R R Y

Wokgemüse, Duftreis
1 9

R A V I O L I   

Mit Pecorino & Feige gefüllt, in Butter geschwenkt
mit Kirschtomaten, Rucola & Balsamico

1 9

B U N T E R  S A L A T

Gebratene Lachsstreifen, Kräutervinaigrette
1 8

B U N T E R  S A L A T

Gebratene Hähnchenbrust, Kräutervinaigrette
1 8



KARTE
Speise

DESSERT

H A U S G E M A C H T E S  B A I L E Y S
E I S

E I S  V O N  G R I E C H .  J O G H U R T  &
H O N I G

7

C R E M E  B R U L E E 6

 6

A L L E  U N S E R E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  A L S  B R U T T O P R E I S E  I N  E U R  U N D
E N T H A L T E N  D I E  G E S E T Z L I C H E  M E H R W E R T S T E U E R .

DESSERTWEIN

S A U T E R N E S  0 . 1 5

Kressmann, Bordeaux, Frankreich

E I N E  K A R T E  M I T  A L L E R G E N E N  K E N N Z E I C H N U N G E N  H A L T E N  W I R  A U F  W U N S C H
F Ü R  S I E  B E R E I T

DIGESTIF

M I L D E R  K O R N  2 /  4  C L
Brüdergeist, Kerken

W I L D E  K R Ä U T E R  2 /  4  C L

Brüdergeist, Kerken
 3 . 9  / /  6 . 8

A L T E  W A L D H I M B E E R E  2 /  4  C L

Feinbrennerei Prinz

 3 . 9  / /  6 . 8

 3 . 9  / /  6 . 8

A L T E  H A S E L N U S S

Feinbrennerei Prinz
 3 . 9  / /  6 . 8

L A G E R K O R N  2 /  4  C L
Feinbrennerei Sasse

 3 . 9  / /  6 . 8

FRISCHE PFIFFERLINGE

S C H W E I N E F I L E T  M E D A I L L O N S

Pfifferlinge in Rahm, Kroketten, kleiner Salat
2 4

F R I S C H E  P A S T A

Pfifferlinge in Rahmsauce
1 7

B U N T E R  S A L A T

Gebratene Pfifferlinge, Kräutervinaigrette
1 6

Blondie, marinierte Beeren


